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EL PAN
DE CADA DIA

Nuestra propuesta viene de la tradicién danesa donde el pan es mucho
mas que un acompafiamiento, es un alimento de todos los dias. Esa es
nuestra vision y por eso trabajamos dia a dia, para ofrecer un pan rico
en calidad, sabor y textura a miles de mesas.




NUESTRO PAN

Hacemos un producto artesanal con un proceso de
elaboracién moderno. Con la masa madre como nuestro
sosten de trabajo, fermentamos nuestros productos y los
dejamos reposar durante un minimo de 15 horas a baja
temperatura asegurando un proceso gradual y respetuoso
del producto para llegar al pan de calidad que buscamos y
ofrecemos hoy.

La fermentacion en frio con masa madre nos asegura un pan
interesante en sabor, aroma y textura, conserva el pan de
forma natural, mejora su valor nutritivo y facilita la digestion.

La variedad de nuestra produccion la desarrollamos a partir
de la combinacion de cereales, semillas, harinas y todos los
ingredientes de primera calidad, seleccionadas con ese
mismo objetivo.




MO

DE

1kg

(20 rodajas)

VARIEDADES

Clasico, Rustico, Semillas, Muesli, Maiz, Brioche (500 grs x2)
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HARINA DE TRIGO 000
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/

CON SEMILLAS ACTIVADAS DE __7 N
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CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y
CENTENO, Y TRIGO ENTERO ACTIVADO
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CON HARINA DE MAZ

RN

N ™ N

BRIOCHE «—

500g X2 7

CON HUEVO, LECHE Y MANTECA

— MUESLI

CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y
CENTENO, TRIGO ENTERO ACTIVADO,
AVENA, PASAS DE UVA, MIEL Y NUEZ



HOGAZA
|

500¢g

(2 unidades por kg)

VARIEDADES

Clasico, Rustico, Semillas, Muesli, Maiz, Mediterraneo
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CON HARINA DE MAZ
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CENTENO, Y TRIGO ENTERO ACTIVADO

\
| VRN
N~ N T
MUESLI ——
CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y ~ o
CENTENO, TRIGO ENTERO ACTIVADO, o
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CON OLIVAS NEGRAS Y ROMERO



BRUSCHETTA
|

200¢g

(5 unidades por kg)

VARIEDADES

Clasico, Rustico, Semillas, Muesli, Maiz, Mediterraneo



—— CLASICO

HARINA DE TRIGO 000
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CON SEMILLAS ACTIVADAS DE
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——  MAIZ

CON HARINA DE MAZ
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CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y
CENTENO, Y TRIGO ENTERO ACTIVADO
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SANDWICH
|

125¢g

(8 unidades por kg)

VARIEDADES

Clasico, Rustico, Semillas, Muesli, Mediterraneo, Multicereal, Kejser, Ciabatta
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CON ACEITE DE OLIVA
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—— MULTICEREAL

CON SEMILLAS SESAMO, SEMILLAS DE
LINO, AZUCAR NEGRA Y ACEITE DE OLIVA



—— RUSTICO

CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y
CENTENO, Y TRIGO ENTERO ACTIVADO

MUESLI ———

CON HARINA INTEGRAL DE TRIGO Y 7N
CENTENO, TRIGO ENTERO ACTIVADO, N
AVENA, PASAS DE UVA, MIEL Y NUEZ

—— MEDITERRANEO

CON OLIVAS NEGRAS Y ROMERO



—— CLASICO

HARINA DE TRIGO 000

SEMILLAS

CON SEMILLAS ACTIVADAS DE
GIRASOL, LINO Y SESAMO



BUN
|

80-100g

(segun variedad)

VARIEDADES

100 gr: Maiz, Multicereal, Kejser (10 unidades) // 90gr: Brioche (11 unidades)
80 gr: Papa Dulce, Papa Salado, (12 unidades)



’
— MAI!Z
CON HARINA DE MAIZ ANADIDA

x 100¢g

MULTICEREAL <—

CON SEMILLAS SESAMO, SEMILLAS DE
LINO, AZUCAR NEGRA'Y ACEITE DE OLIVA

x100g '

— KEJSER

LACTEADO

x 100¢g



—— PAPA DULCE

LACTEADO CON PAPA DESHIDRATADA

x 80¢g
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PAPA SALADO <

LACTEADO CON PAPA DESHIDRATADO ~ D

x 80¢g

—— BRIOCHE

CON HUEVO, LECHE Y MANTECA

x 90¢g



PANERA
|

30¢g

(33 unidades por kg)

VARIEDADES

Maiz, Multicereal, Kejser, Clasico



— MAIZ

N CON HARINA DE MAIZ ANADIDA
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MULTICEREAL ——

CON SEMILLAS SESAMO, SEMILLAS DE
LINO, AZUCAR NEGRA'Y ACEITE DE OLIVA
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CLASICO —

HARINA DE TRIGO 000



FACTURAS

VARIEDADES

Birkes, Croissants, Medialunas.



—— CROISSANTS

DE LARGA FERMENTACION. 100% DE
MANTECA. SIN CONSERVANTES NI OTROS
ADITIVOS.

\
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BIRKES ——
N SN
LA MASA HOJALDRADA DEL CROISSANT CON
REBOZADO DE SEMILLAS DE AMAPOLA Y e 7
RELLENO DE AZUCAR NEGRA. s N7

/
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—— MEDIALUNAS

MEDIALUNAS DE MANTECA DE LARGA

FERMENTACION. LIBRES DE CONSERVANTES Y
OTROS ADITIVOS.



BAGEL
|

100g

(10 unidades por kg)

Bagel de masa madre con semillas afiadidas.



PRE-PIZZA

Pack 2 unidades

Pre - pizza de masa madre lista para preparar y servir
como se prefiera. Sin salsa de tomate anadida.
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TEL. (011) 4301-7037
INFO@PANDANES.COM.AR
AV. VELEZ SARSFIELD 1679 (C1285AAF) CABA
WWW.PANDANES.COM.AR



